
GRAPEFRUIT—CAMPARI— GRANITA 

150 g Zucker 

160 ml Wasser 

625 ml roter 
Grapefruitsaft 

80 ml Campari  

Zucker und Wasser  erhitzen, 
Zucker schmelzen ohne zum 
Kochen zu bringen. Abkühlen 
lassen. 

Grapefruitsaft mit Campari und 
abgekühltem Syrup mischen. 

In eine flache Schale gießen und 
in den Gefrierschrank stellen. 

Von Zeit zu Zeit mit einer Gabel 
durchkneten. 

 

Ein Granita darf Eisstückchen 
haben, möchte man daraus ein 
Sorbet herstellen mit einem 
Schneidmixstab druchmixen, bis 
eine gleichmäßige Masse entsteht. 

 

Desserts 

Für 4 Personen 


